
Rafale

LA CUISSON SUPERSONIC
TECHNOLOGIES COMBINÉES : CONVECTION, Micro-Ondes, AIR PULSÉ

Cuisson rapide,

finition parfaite



LA PUISSANCE DE LA DOUBLE TECHNOLOGIE
 technologie d’impact 3D + MICRO-ONDES 

technologie d’impact 3D + MICRO-ONDES
 

FILTRE À AIR FACILEMENT ACCESSIBLE

 

DISPONIBLE AVEC UN OU DEUX MAGNÉTRONS

 

RÉCUPÉRATION INSTANTANÉE DE CHALEUR
 

PAS BESOIN DE HOTTE 

ÉCRAN TACTILE 7”

 

PROGRAMMES DECUISSON MULTI-ÉTAPES 

TECHNOLOGIE DRIVECONTROL  

TECHNOLOGIES CLÉS

Vitesse maximale et coloration uniforme

Pour revenir immédiatement à la température de cuisson après l’ouverture de la porte

Pour s’adapter parfaitement aux besoins en vitesse et puissance de chaque activité

Avec interface simplifiée pour une utilisation intuitive 

Avec onduleur, permettant un réglage précis de
10 modes de ventilation jusqu’à 6 000 tr/min 

 

Drive
CONTROL

Rafale

Avec accès frontal pour un entretien rapide et simple 

Une flexibilité maximale et des résultats parfaits



RAFALE réduit les temps de cuisson
jusqu’à 10 fois plus rapide qu’un four
traditionnel. 
Servez plus, plus vite, avec UN FOUR
TOUJOURS CHAUD ET PRÊT À
L’EMPLOI.

PLUS DE PLATS,MOINS DE TEMPS

PHASE PRECHAUFFAGE MICRO-ONDE TEMPERATURE °C TEMPS VITESSE 
VENTILATEUR
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SERVEZ PLUS, ÉLARGISSEZ LE MENU
RÉDUISEZ LES TEMPS D’ATTENTE

TECHNOLOGIES COMBINÉES
CONVECTION, Micro-Ondes, AIR PULSÉ

3 fonctions principales
décongélation

remise en température

cuisson

ou 6.6 kW


